| COMPTOIR CORREZIEN — COMPTOIR & COMPAGNIE — PARIS
| Foie gras, truffes..., des produits d’exception & prix confidentiel.
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Apeine franchi le seuil de ces deux épiceries fi-
nes, les effluves de truffes fraiches viennent

j chatouiller Fodorat. Le Comp(mr Corrézien et

le %2 gros et le détail. Quatre variétés de truffes
sont proposées selon les saisons : truffe noire
du Périgord (1a lus noble], blanche dAlba, de

Comptoir & C

d'été. Un plaisir abordabl

truffe fraic 3€e&

pour de grandes tables émi!ées

15€ s variétés. Pour le foie

pour
grand public. Les amvages quotidiens des

gras cru, c'est la fraicheur qui prime. Sélection-

meilleur lerespect igi
des saisons et de la maturité
des produits, ont fait de cette
maison exigeante une réfé-
rence pour toutes les

denrées d'exception en

région parisienne. Supré-
me nectar : les prixrestent
confidentiels, placés entre

S

*abus Taicool est dangereuxpoura santé

né pour sa iple, entier ou éveiné, il
est aussi proposé transformé en mi.cuit ou
en conserve. En saison, toutes les varié-
tés communes de champignons
sauvages sont disponi-

bles. D'autres produits

d'excepuon complétent

iels Valentini

Henras Lot), huile d'olive Kalios, glaces Ber-
thillon, saumon fumé maison, caviar, plats cui-
Sinés et traiteur pour vos réceptions...

Cours de préparation de foie gras.

Tarif hebdomadaire de la truffe viale compte
facebook com/ comptoirfoiegrastruffeparis
outwitter.com/TruffeParis
DB Comptoir & Compagnie |
11, rue Pierre Demours, 75017 Paris |
Tél.: 01-40-55-92-20 | Email : saffoc@free.fr |
‘www.comptoir-et-compagnie.fr |
G Comptoir Corrézien | 8, rue des Volon-

, 75015 Paris | Tél.:01.47-83-52.97 |
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Pour figurer sur cette page, contactez Com’en Régions au 01-45-51-04.98,



